Apercu des produits (FR)
Saucissondecerf80 g

Ingrédients : Viande de cerf (80 %), graisse de porc (11 %), sel, sucres, dextrine, protéine
végétale, épices, arome naturel.

Mentions supplémentaires : Attention ! La viande de gibier peut contenir des projectiles
de chasse. Conserver au réfrigérateur : max. +4 °C. Aprés ouverture, se conserve encore 3
jours.

Mode de préparation :/

Allergénes : Aucun

Chorizo de sanglier80 g

Ingrédients : Viande de sanglier (80 %), graisse de porc (11 %), sel, paprika, ail, sucres,
protéine végétale, arome naturel, extrait de romarin, dextrose, oléorésine de paprika,
origan.

Mentions supplémentaires : Attention ! La viande de gibier peut contenir des projectiles
de chasse. Conserver au réfrigérateur : max. +4 °C. Aprés ouverture, se conserve encore 3
jours.

Mode de préparation :/

Allergénes : Aucun

Vol-au-vent de faisan 400 g (prét)

Ingrédients : Faisan 44,5 %, creme (lait), champignon de Paris, pleurote, farine de blé,
matiére grasse végétale (palme), eau, os de boeuf, graisse de boeuf, extrait de viande de
beeuf, os de veau, viande de porc, cognac, dextrose, oignon, soja, carotte, couenne de
porc, extrait de levure, maltodextrine, tomates..., oignon, céleri, beurre (lait), amidon de
mais modifié, stabilisants (E407, E331, E466), émulsifiant (E471), colorant (E150c,
caramel sulfite-ammoniac), antioxydant (E320), régulateur d’acidité (acide citrique),
exhausteurs de goiit (glutamate monosodique, inosinate, diguanlyate de sodium), arbmes
(contient céleri), sel, ... et épices. Peut contenir des traces de : crustacés, ceufs, poisson,
arachides, fruits a coque et moutarde.



Mentions supplémentaires : Attention ! La viande de gibier peut contenir des projectiles
de chasse. Réchauffer a coeur avant consommation. Conserver au réfrigérateur : max. +4
°C. A consommer immédiatement apres ouverture.

Mode de préparation : Casserole : feu doux, remuer régulierement. Micro-ondes:3a5
min.

Allergénes : Gluten, CEufs, Soja, Lait (incl. lactose), Céleri, Moutarde, Sulfites

Civet de lievre sauce chocolat 400 g (prét)

Ingrédients : Vin rouge, lievre 32,4 %, carotte, confiture (fraises, sucre, sirop de
glucose-fructose, pectine, acide citrique, jus de fruits rouges), farine de blé, matiére grasse
végétale (palme), huile (tournesol), chocolat fondant 2,26 % (pate de cacao, sucre, beurre
de cacao, émulsifiant : lécithine de soja, vanille naturelle), amidon de pomme de terre,
graisse de boeuf, extrait de boeuf, maltodextrine, pomme, extrait de malt d’orge, extrait de
levure, tomates..., oignon de gibier, oignon, antioxydants (E310, E320), exhausteurs de
gout, colorant (E150c, caramel sulfite-ammoniac), arbmes (contient moutarde, céleri, blé,
orge), sel, ... et épices. Peut contenir des traces de : crustacés, ceufs, poisson, arachides,
lait, fruits a coque.

Mentions supplémentaires : Attention ! La viande de gibier peut contenir des projectiles
de chasse. Réchauffer a cceur. Conserver au réfrigérateur : max. +4 °C. A consommer
immédiatement apres ouverture.

Mode de préparation : Casserole : feu doux, remuer régulierement. Micro-ondes:3a5
min.

Allergénes : Gluten, Soja, Orge, Céleri, Moutarde, Sulfites

Boulettes de sanglier sauce au sirop 400 g (prét)

Ingrédients : Sanglier 28,5 %, demi-glace (eau, os de boeuf, os de veau, oignon, carotte,
couenne de porc, tomates..., céleri, beurre (lait), farine, ail, ...), oignon, viande de porc,
concentré de fruits (poire, pomme, dattes), tomates..., huile (tournesol), sucre candi,
graisse de boeuf, sucre, extrait de boeuf, dextrose, maltodextrine, pomme, extrait de malt
d’orge, farine de blé, amidon de pomme de terre, sirop de caramel, viande de gibier, ceufs,
extrait de levure, matiére grasse végétale (palme), antioxydants, soja, exhausteurs de
golt, conservateur (sorbate de potassium), acidifiant (acide citrique), colorant (E150c,
caramel sulfite-ammoniac), sel, arémes (contient moutarde, céleri, blé, orge), ... et épices.
Peut contenir des traces de : crustacés, poisson, arachides, fruits a coque.



Mentions supplémentaires : Attention ! La viande de gibier peut contenir des projectiles
de chasse. Réchauffer a cceur. Conserver au réfrigérateur : max. +4 °C. A consommer
immédiatement apres ouverture.

Mode de préparation : Casserole : feu doux, remuer régulierement. Micro-ondes:3a5
min.

Allergeénes : Gluten, CEufs, Soja, Lait (y compris lactose), Céleri, Moutarde, Orge, Sulfites

Batonnets de haché de cerf, sauce grand veneur 400 g (prét)

Ingrédients : Viande de cerf 33,6 %, demi-glace (eau, os de boeuf, os de veau, oignon,
carotte, couenne de porc, tomates..., céleri, beurre (lait), farine de blé, ail, ...), creme (lait),
viande de porc, canneberges, farine de blé, matiére grasse végétale (palme), sucre, amidon
de mais modifié, graisse de boeuf, extrait de levure, huile (tournesol), amidon de pomme de
terre, oignon, maltodextrine, extrait de beeuf, pomme, tomates..., extrait de malt d’orge,
soja, dextrose, viande de gibier, stabilisants, émulsifiant, antioxydants, exhausteurs de
gout, régulateur d’acidité, colorants (dont caramel sulfite-ammoniac), arébmes (contient
moutarde, céleri, blé, orge, lait), sel, ... et épices. Peut contenir des traces de : crustacés,
ceufs, poisson, arachides, fruits a coque.

Mentions supplémentaires : Attention ! La viande de gibier peut contenir des projectiles
de chasse. Réchauffer a cceur. Conserver au réfrigérateur : max. +4 °C. A consommer
immédiatement apres ouverture.

Mode de préparation : Casserole : feu doux, remuer régulierement. Micro-ondes:3a5
min.

Allergenes : Gluten, Soja, Lait (incl. lactose), Céleri, Moutarde, Orge, Sulfites

Rillettes de cerf 200 g

Ingrédients : Viande de porc 46 %, viande de cerf 31,5 %, graisse de porc, vin rouge,
graisse d’oie, sel, sucre (dextrose), légumes séchés (céleri), ... (céleri), extrait de ..., épices,
extrait d’épices (céleri), extrait de gibier (chevreuil, cerf élaphe, daim), arbmes, extrait de
levure, amidon modifié, arbmes naturels, ardbme fumé, vinaigre d’alcool, lactose,
stabilisant (E415), conservateur (E250), exhausteur de goit (E621), régulateur d’acidité
(E262), acidifiant (E575), antioxydant (E300).

Mentions supplémentaires : Attention ! La viande de gibier peut contenir des projectiles
de chasse. Conserver au réfrigérateur : max. +4 °C. Aprées ouverture, se conserve encore 3
jours.

Mode de préparation :/



Allergénes : Lait (incl. lactose)

Sauce fine champagne a la truffe 200 g

Ingrédients : Eau, huile de colza, créeme (lait), sucre, concentré de jus de pomme, amidon
modifié, sel, épices, arbme, acides alimentaires (E270), truffes noires 0,4 %, épaississant
(E415), conservateur (E200).

Mentions supplémentaires : Conserver entre 0 et 9 °C, au sec, a 'abri de la lumiére. Apres
ouverture, conserver au réfrigérateur et consommer rapidement.

Mode de préparation : Casserole : feu doux, remuer. Micro-ondes : 2 a 3 min.

Allergénes : Lait (incl. lactose)

Sauce grand veneur a Uail noir 200 g

Ingrédients : Eau, huile de colza, creme (lait), sucre, concentré de jus de pomme, épices
(ail noir 0,8 %), amidon modifié, sel, arbme (lactose, protéines de lait, moutarde), extraits
d’épices, acides alimentaires : E270, épaississant (E415), conservateur (E200).

Mentions supplémentaires : Conserver entre 0 et 9 °C, au sec, a 'abri de la lumiére. Apres
ouverture, conserver au réfrigérateur et consommer rapidement.

Mode de préparation : Casserole : feu doux, remuer. Micro-ondes : 2 a 3 min.

Allergeénes : Lait (incl. lactose), Moutarde

Chutney pomme-canneberge 300 g

Ingrédients : 60 % pomme (> 99 % ... pomme, antioxydant : E300, acidifiant : E330), 20 %
canneberges, 16 % sucre, vin rouge, eau, amidon de pomme de terre modifié, sel,
épaississant : gomme de guar. Peut contenir des traces de lait.

Mentions supplémentaires : Conserver au réfrigérateur : max. +4 °C. Aprés ouverture, se
conserve encore 3 jours.

Mode de préparation : Casserole : feu doux, remuer. Micro-ondes : 3 a 4 min.

Allergénes : Traces possibles de lait



Poires Gieser Wildeman en sauce au vin rouge 450 g

Ingrédients : 70 % poire (poire Gieser Wildeman, acidifiant : E330, antioxydant : E300), 30
% sauce au vin rouge (eau, sucre, préparation au caramel — sucre, sirop de
glucose-fructose, eau —, miel, extrait de ..., épices (cannelle, graines d’anis, coriandre,
clou de girofle, poivre blanc), concentrés (carotte, myrtille), concentré de vin rouge).

Mentions supplémentaires : Conserver au réfrigérateur : max. +4 °C. Aprés ouverture, se
conserve encore 3 jours.

Mode de préparation : Casserole : feu doux, remuer. Micro-ondes : 3 a 4 min.

Allergéenes : Aucun



